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CUBERTERIA

- AMEFA

- BIDASOA

- QUID PROFESIONAL
- QUID

- ESPECIFICOS




Amefa es una marca creada en 1931y desde 1941 su negocio
principal son los cubiertos de mesa. Desde los anos 90 adquiere una
dimension internacional gracias a su implantacion comercial en 50 paises. Amefa
posee lineas de producto especificas para los
diferentes canales: hosteleria y mercados de gran consumo.
En cuanto a materiales, desarrolla cubiertos tanto en 18/10 como en 18/0.




CUBERTERIA

MARTIN

La coleccidn “Martin” representa uno de los Best
Sellers de mesa que seduce por su diseflo y por su
practicidad. Coleccidn de éxito en toda Europa, ha

llegado a nuestro mercado para quedarse.

MARTIN

C12 TENEDOR MESA
L 219 mm, P: 0,042 kg

5425344

20

25,50

C12 CUCHARA MESA
L 204 mm, P: 0,052 kg

5425343

20

25,50

C12 CUCHARA POSTRE

C12 CUCHILLO MESA
L 230 mm, P: 0,08 kg

5425345

33,20

C12 TENEDOR POSTRE
L 201 mm, P: 0,034 kg

5425349

20

24,30

€2 cUcHan POSTE 5425348 20 24,30
C209 nm 10065 . 542535 10 31,50
126 Czi'/;RémC';Fig 5425347 25 16,40
€12 CUCHARA MOKA 5425346 50 15,60

L 127 mm, P: 0,014 kg

Acero Inoxidable 18/10. Espesor 2,8 mm.
(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)
Para una conservacion éptima y duradera se recomienda su lavado a mano vy posterior secado.
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CUBERTERIA

HAVANE JUNGLE

Textura rugosa en el mango y forma estilizada para
establecimientos que quieren diferenciarse.
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2 C12 CUCHILLO MESA
2

C12 TENEDOR MESA
L 205 mm, P: 0,045 kg

C12 CUCHARA MESA
L 208 mm, P: 0,058 kg
L 235 mm, P: 0,090 kg

C12 TENEDOR POSTRE
L 178 mm, P: 0,032 kg

7437719

7437720

7437721

7437758

20

20

20

19,40

19,40

34,40

17,10

C12 CUCHARA POSTRE
L 180 mm, P: 0,036 kg

C12 CUCHILLO POSTRE
L 205 mm, P: 0,075 kg

C12 CUCHARA CAFE
L 138 mm, P: 0,020 kg

7437722

7437759

7437723

17,10

31,50

11,20

®

A

Am

efa
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Acero Inoxidable 18/0. Espesor 3 mm

(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)

Para una conservacion optima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado..




CUBERTERIA

HAVANE

C12 TENEDOR MESA
L 205 mm, P: 0,045 kg

L 206 mm, P: 0,06 kg

z
§ C12 CUCHARA MESA
T
C12 CUCHILLO MESA
L 235 mm, P: 0,091 kg

C12 TENEDOR POSTRE
L 177 mm, P: 0,029 kg

C12 CUCHARA POSTRE
L 177 mm, P: 0,04 kg

Havane es una coleccidn de cubiertos que no pasan
desapercibidos en la mesa. La belleza se une a la
practicidad para conseguir una mesa tan bonita como
confortable.

5425359

5425358

5425360

5425364

5425363

20

20

20

20

17,60

17,60

31,30

15,80

16,10

C12 C12 CUCHILLO POSTRE
L 205 mm, P: 0,075 kg

C12 CUCHILLO STEAK
L 225 mm, P: 0,07 kg

C12 CUCHARA CAFE
L 138 mm, P: 0,02 kg

C12 CUCHARA MOKA
L110 mm, P: 0,011 kg

5425365

5425366

5425362

5425361

10 28,80
10 29,90
25 10,20
50 9,80

LAVAVAJILLAS

Acero Inoxidable 18/0. Espesor 3 mm.
(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)
Para una conservacion optima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.




)
CUBERTERIA

SOPRANO

La variedad de acabados de la cuberteria Soprano te
permite elegir entre cuatro colores en funcién de la

tipologia del establecimiento.

SOPRANO
ORO/NEGRO

C12 TENEDOR MESA
L 206 mm, P: 0,035 kg

C12 CUCHARA MESA
L 205mm, P: 0,045 kg

C12 CUCHILLO MESA
L 230 mm, P: 0,058 kg

C12 CUCHARA POSTRE
L 150 mm, P: 0,02 kg

7437724

7437725

7437727

7437726

20

20

25

44,90

44,90

56,50

39,00

%
o
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SOPRANO

C12 TENEDOR MESA
L 206 mm, P: 0,035 kg

C12 CUCHARA MESA
L 205 mm, P: 0,045 kg

C12 CUCHILLO MESA
L 230 mm, P: 0,06 kg

C12 CUCHARA POSTRE
L 150 mm, P: 0,02 kg

7437728

7437729

7437731

7437730

20

20

25

23,50

23,50

36,00

16,20

Acero Inoxidable 18/0. Espesor 4 mm
(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)
Para una conservacion éptima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado

LAVAVAJILLAS



NOVEDAD

CUBERTERIA

SOPRANO

La variedad de acabados de la cuberteria Soprano te
permite elegir entre cuatro colores en funcién de la

tipologia del establecimiento.
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m C12 TENEDOR MESA
5 L 206 mm, P: 0,033 kg
Z C12 CUCHARA MESA

L 205 mm, P: P: 0,045 kg

SOPRANO

C12 CUCHILLO MESA
L 230 mm, P: 0,058 kg

C12 CUCHARA POSTRE
L 150 mm, P: 0,016 kg

7437732

7437733

7437735

7437734

20

20

25

44,90

44,90

56,50

39,00

SOPRANO

COPPER

C12 TENEDOR MESA
L 206 mm, P: 0,035 kg

C12 CUCHARA MESA
L 205 mm, P: 0,045 kg

C12 CUCHILLO MESA
L 230 mm, P: 0,058 kg

C12 CUCHARA POSTRE
L 150 mm, P: 0,02 kg

7437754

7437755

7437757

7437756

20

20

10

25

28,00

28,00

35,10

24,20

LAVAVAJILLAS

Acero Inoxidable 18/0. Espesor 4 mm.
(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)
Para una conservacion 6ptima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.




CUBERTERIA

ATLANTIC

Estilo clasico pero renovado para esta cuberteria en
acero inoxidable 18/10 disefiada para vestir las mesas

mas exigentes.

ATLANTIC

C12 TENEDOR LUNCH
L 150 mm, P: 0,02 kg

C12 CUCHILLO LUNCH
L 175 mm, P: 0,05 kg

C12 CUCHILLO STEAK
L 218 mm, P: 0,075 kg

C12 CUCHARA CAFE
L 138 mm, P: 0,02 kg

C12 CUCHARA MOKA
L 108 mm, P: 0,011 kg

-_—
5425395 25 14,50
5425394 20 30,40
5425393 10 31,30
5425389 25 13,80
5425388 50 12,50

\_;____J_*——_.‘
ﬂ gfﬁ?ﬁgﬁ% 5425386 20 22,10
Doty e 0 mpo
flzg BC:iH';Lg 3’;5;; 5425387 10 30,40
f: ;;En:anDr?g;‘gng 5425391 20 21,00
f: g SI:EFI'QRQ()PSC’SSEE 5425390 20 21,00
C12 CUCHILLO POSTRE 5425392 10 28[80

L 194 mm, P: 0,07 kg

Acero Inoxidable 18/10. Espesor 2,5 mm

(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)

Para una conservacion optima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado..




CUBERTERIA
BLISS

Cuberteria practica para restaurantes que buscan
funcionalidad sin renunciar a la estética.
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12 TENEDOR MESA 12 HARA TRE
DRt Aig 5425352 20 17,20 A PR g;skg 5425355 20 16,30 E
% P20, P20,
—
C12 CUCHARA MESA C12 CUCHILLO POSTRE
B o005 b 5425351 20 17,20 B C 220 mo P00 kg 5425357 10 30,70 F
C12 CUCHILLO MESA C12 CUCHARA CAFE
225 o P 008 by 5425353 10 32,40 C 32w 003k 5425354 25 12,00 G
C12 TENEDOR POSTRE 5425356 20 1 6,30 D

L 190 mm, P: 0,035 kg

Acero Inoxidable 18/0. Espesor 2,5 mm
(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)
Para una conservacion optima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

LAVAVAJILLAS



)
CUBERTERIA

VIEUX PARIS SATINE

Cuberteria de forma clasica pero satinada que aporta

una nota de distincion al restaurante.

VIEUX PARIS

2

S ATINE

C12 TENEDOR MESA
L 207 mm, P: 0,06 kg

C12 CUCHARA MESA
L 213 mm, P: 0,078 kg

C12 CUCHILLO MESA
L 235 mm, P: 0,088 kg

C12 TENEDOR POSTRE
L 180 mm, P: 0,044 kg

C12 CUCHARA POSTRE
L 185 mm, P: 0,058 kg

C12 CUCHILL POSTRE
L 216 mm, P: 0,093 kg

7437736

7437737

7437739

7437741

7437742

7437743

20

20

23,50

23,50

32,60

17,60

17,60

31,50

C12 TEN PESCADO
L 180 mm, P: 0,05 kg

C12 CUCHIL PESCADO
L 205 mm, P: 0,052 kg

C12 CUCHILLO STEAK
L 225 mm, P: 0,085 kg

C12 CUCHARA CAFE
L 144 mm, P: 0,025 kg

C12 CUCHARA MOKA
L 112 mm, P: 0,016 kg

7437744

7437745

7437740

7437738

7437746

20

20

25

50

22,30

22,30

34,70

11,60

10,90

Acero Inoxidable 18/0. Espesor 3 mm
(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)
Para una conservacion éptima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

LAVAVAJILLAS



CUBERTERIA

BAGUETTE

Forma clasica con suaves lineas
pero de gran personalidad en la mesa.

BAGUETTE

P = il
=)—

C12 TENEDOR MESA
205 mm

C12 CUCHARA MESA
205 mm

C12 CUCHILLO MESA
MONOBLOC 235 mm

C12 TENEDOR POSTRE
177 mm

C12 CUCHARA POSTRE
179 mm

7437126

7437127

7437129

7437130

7437131

20

20

20

20

18,80

18,80

27,00

17,80

17,80

R
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€12 CUCHILLO POSTRE
MONOBLOC 200 mm 743713210 26,00
]cl z CUCHARA CAFE 2528 25 1040
mm
£12 CUCHARA MOKA 7437135 50 10,10
mm
€12 CUCHILLO STEAK si2ssss 10 42,20

225 mm

LAVAVAJILLAS

Acero Inoxidable 18/0. Espesor 2,5 mm
(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)
Para una conservacion 6ptima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado




CUBERTERIA
AUSTIN NEGRO

Tendencia y disefo a partes iguales.

€12 TENEDOR MESA
L 207 mm, P: 0,042 gr 7437660 20 40,60
€12 CUCHARA MESA

L 205 mm, P: 0,052 gr 7437661 20 40,60

AUSTIN
NEGRO

C12 CUCHILLO MESA

L 235 mm, P: 0,077 gr 7437663

o

55,80

A

B

C

C12 CUCHARA POSTRE
L 185 mm, P: 0,03 gr

C12 CUCHARA CAFE
L 144 mm, P: 0,02 gr

7437664

7437662

38,40

33,50

D

E

Acero Inoxidable 18/0. Espesor 2,5 mm
(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)
Para una conservacion optima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

LAVAVAJILLAS



CUBERTERIA

AUSTIN COBRE

El cobre el color mas de moda.

=
~
=)
Q
&)

AUSTIN

C12 TENEDOR MESA

L207 mm, P. 0,042 gr 7437665 20 40,60 A
C12 CUCHARA MESA

L 205 mm, P: 0,052 gr 7437666 20 40,60 B
C12 CUCHILLO MESA 7437668 10 55,80 C

L 235 mm, P: 0,077 gr

C12 CUCHARA POSTRE
L 185 mm, P: 0,03 gr

C12 CUCHARA CAFE
L 144 mm, P: 0,02 gr

7437669

7437667

20

25

38,40

33,50

LAVAVAJILLAS

Acero Inoxidable 18/0. Espesor 2,5 mm.
(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)

Para una conservacion optima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.




CUBERTERIA
AUSTIN DORADO

Forma cldsica y acabado oro, el “mix” perfecto.
Acabados de tendencia para establecimientos que
buscan estar a la Ultima sin perder ni un apice de
funcionalidad.

—— P
% _,/_.-—___—_-__J A . D
———
— B e -
e | c
Z Q CR2TENEDOR HEsh 7437670 20 40,60 A o5 o P ook 7437674 20 38,40 D
= g . P: 0, , P: 0,
% )
C12 CUCHARA MESA C12 CUCHARA CAFE
?ﬂ & L205mm 7. 00520 7437670 20 40,60 B U144 mm, P 002 kg 7437672 25 33,50 E
C12 CUCHILLO MESA 47673 10 55,80 c

L 235 mm, P: 0,077 kg

Acero Inoxidable 18/0. Espesor 2,5 mm
(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)
Para una conservacion optima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.. R




CUBERTERIA

AUSTIN RETRO - AUSTIN

El modelo Austin retro se caracteriza por su acabado vintage
gue emerge del pasado para pasar a ser lo mejor del presente.

:::E‘\:L A :"?‘:‘-:_:_f . e F

e -— >
e -

g L7 P00k kg 747658 PC 20 2410 A é CIR DR MESh ves2 20 2050 H
§ C2osmmpo0snly 7437659 PC 20 2410 B é s o s 7437651 20 22,80 I
é CHSUHONEA 1005 5 10 3750 C posono s 0 ws L
?ﬂ f}%i“:?gg‘;ﬂf: 5425550 PC 20 17,40 D C12 CUCHARA CAFE 7437653 25 1560 K

L 142 mm, P: 0,011 kg

€12 CUCHARA POSTRE
L 185 mm, P: 0,033 kg 5425552 PC 20 17,40  E
€12 CUCHILLO POSTRE
L 210 mim, P: 0,06 kg 5425551 PC 10 32,20 F
C12 CUCHARA CAFE

U144 mm, P: 0,02 kg 7437682 PC 25 17,40 G

Acero Inoxidable 18/0. Espesor 2,5 mm.
(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)
Para una conservacion 6ptima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

LAVAVAJILLAS



CUBERTERIA
OXFORD

Forma clasica siempre de rabiosa actualidad.

:—_:-'3_“___‘ = P
a E iAo 7437675 10 60,20 A 1o p 00 ko 7437680 20 63,80 E
é flz 5 ;ziH,:Rg (ggx;sg 7437676 10 66,90 B LU] Z;ﬂi‘j’ﬁgoﬁ’ffg 7437677 25 40,20 F
® ciz acrl:il,ﬂr&}g,c%isfg 7437678 10 8610 c ﬂffﬁf";"é é“]‘?f: 7437681 50 37,90 G
C12 TENEDOR POSTRE 7437679 20 6380 D

L 186 mm, P: 0,036 kg

Acero Inoxidable 18/10. Espesor 3,5 mm
(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)
Para una conservacion éptima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

LAVAVAJILLAS



CUBERTERIA

AURORA

Diseflo vanguardista para cubiertos que no
pierden la funcionalidad.

2 e
S—
— —_—

32 JENEDOR MESA 7437066 10 48,20
00 mm
€12 CUCHARA MESA

206 mrn 7437065 10 48,20

AURORA

C12 CUCHILLO MESA

MONOBLOC L 223 mm 7437060 10 61,20

€12 CUCHILLO MESA
MONOBLOC L 229 mm 7437073 10 77,60

C12 TENEDOR POSTRE

£189 mm 7437068 20 45,80

= _ﬂ_—:———‘
== -_-‘_-___‘_ -
F————
—
F
N
12 UCHARA POSTRE 7437067 10 45,80
0 mm
€12 CUGHILO FOSTRE e 7437061 10 57.90
mm
12 CUCHILO STEAK 7437074 10 77,60
mm
12 SUCHARA CAFE 7437071 25 32,30
mm
C12 CUCHARA MOKA 7437072 50 30,90

L115 mm

Acero Inoxidable 18/10. Espesor 3,5 mm.

LAVAVAJILLAS

(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)
Para una conservacion optima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.



CUBERTERIA

CUBA

Forma elegante con suaves lineas
pero de gran resistencia al ser un
cubierto forjado.

—
—_— e —
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< C12 TENEDOR MESA
o8 1216 mm 7437175 15 57,90
O C12 CUCHARA MESA 7437372 15 57 90
L216 mm !
C12 CUCHILLO MESA
MONOBLOC L 242 mm 7437177 10 56,40
CZTNDORROSTE g 15 g0
mm
C12 CUCHARA POSTRE 7437179 15 58,30

L198 mm

C12 CUCHILLO POSTRE
L 198 mm

C12 CUCHARA CAFE
L 142 mm

C12 CUCHARA MOKA
L113 mm

7437373

7437176

7437182

10

25

50

58,80

30,90

30,30

Acero Inoxidable 18/10. Espesor 2,5 mm
(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)
Para una conservacion optima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado..

LAVAVAJILLAS



CUBERTERIA

METROPOLLE

Forma original, de disefio diferente, que

hace brillar la mesa de el restaurante.

METROPOLE

S
S
H—"‘H..____'_'_’, .
-
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E—_ - 4
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e
g]l ]2 TENEDOR MESA 7437075 20 54,90
mm
<22]I g CUCHARA MESA 7437076 20 5490
mm
C12 CUCHILLO MESA
MONOBLOC 210 mm 7437078 10 79,80
C12 TENEDOR POSTRE 7437079 20 51.60
194 mm
f;g CUCHARA POSTRE 7437080 20 51 160
mm
C12 CUCHILLO POSTRE
MONOBLOC 205 mm 7437081 10 77,20

C12 CUCHARA CAFE
140 mm

C12 CUCHARA MOKA
115 mm

C12 CUCHILLO STEAK
230 mm

C12 TENEDOR PESCADO

200 mm

C12 PALA PESCADO
208 mm

-~
I —
7437077 25 36,20
7437083 50 33,80
5425549 10 56,80
5426370 20 51,60
5426371 20 51,60

LAVAVAJILLAS

Acero Inoxidable 18/10. Espesor 4 mm.
(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)
Para una conservacion optima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.




CUBERTERIA

JET

Jet es una coleccién innovadora pero posee este
toque “retro” que tanto entusiasma en la hosteleria

de hoy. iAcierto seguro!.

—_— . ——
s Tz L T——
I\-"\-\.
-
1 B—
E—— o PE——
—_— T ——— — o
F=  C12 TENEDOR MESA 5425377 20 1970 C12 C12 CUCHILLO POSTRE
E L 207 mm, P: 0,04 kg . L195 mm, P: 0,06 gr 5425383 10 39,80 E
C12 CUCHARA MESA
5425376 20 19,70 C12 CUCHILLO STEAK
L 207 mm, P: 0,053 kg L 223 mm, P: 0,08 gr 5425384 10 41,70 F
C12 CUCHILLO MESA .
. 5425378 10 41,70 C12 CUCHARA CAFE
L 223 mm, P: 0,08 kg L140 mm, P: 0,02 gr 5425380 25 12,50 G
C12 TENEDOR POSTRE
5425382 20 18,90 C12 CUCHARA MOKA
L 180 mm, P: 0,025 kg L 126 mm, P: 0,088 gr 5425379 50 6,50 H
C12 CUCHARA POSTRE
L180 mm, P: 0,03 kg 5425381 20 17,60
® Acero Inoxidable 18/0. Espesor 2,5 mm.
%M g@éﬂ%@/e (Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)

Para una conservacion optima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

LAVAVAJILLAS



CUBERTERIA
NEW BUFFET MAT1Z.

x5 CAZO SOPA 31CM 7437554 72 13,80
—
%3
L ~ CAZO CREMA 26 CM 7437555 72 11,60
—————
/ k - CAZO LARGO 35 CM 7437556 72 12,20
\ : Ce)
. 5 CUCHARA SERVIR 31 CM 7437558 72 8,90
= — ="
. CUCHARA SERVIR
A, . PERFORADA 31 CM 7437559 72 9,30
- o —
— TENEDOR TRINCHADOR
= ] 32 oM 7437560 60 5,40
\ _— S * ] CUCHARA ENSALADA 30 CM 7437561 72 9,10
P i
t& S TENEDOR ENSALADA 30 CM 7437562 72 8,50
N >
<
W r— - —2 CAZO SALSA 20 CM 7437563 120 9,40
-l — PALA TARTA 26 CM 7437564 120 7,80

CUCHARA SPAGUETTI 31,5CM 7437565 120 13,80

‘-ﬂ, S | PINZA SERVIR 21 CM 7437566 120 8,90

S ESPATULA 31 CM 7437557 72 8,10

Acero Inoxidable 18/0. Espesor 3 mm.
Para una conservacion éptima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.

LAVAVAJILLAS



Bidasoa presenta varios modelos de cuberterias en acero inoxidable.
Piezas joya en oro y mango blanco/negro.
Bicolor, bafio de PVD con mango pintado. Disefo vanguardista.

Con Quid son modelos funcionales para el dia a dia
en tu establecimiento.




NOVEDAD

CUBERTERIA

GIO

Cuberterias en acero inoxidable. Piezas joya bicolor,

bafio de PVD con mango pintado.
Disefo vanguardista.

-

C12 TENEDOR MESA
L 222 mm, P: 0,065 kg

C12 CUCHARA MESA
L 216 mm, P: 0,083 kg

C12 CUCHILLO MESA
L 224 mm, P: 0,058 kg

C12 CUCHARILLA CAFE
L 131 mm, P: 0,026 kg

ORO/BLANCO

5425484

5425479

5425486

5425482

PC 12

PC 12

PC 12

PC 24

44,70

44,70

39,90

36,10

T

C12 TENEDOR MESA
L 222 mm, P: 0,065 kg

C12 CUCHARA MESA
L 216 mm, P: 0,083 kg

C12 CUCHILLO MESA
L 224 mm, P: 0,058 kg

C12 CUCHARILLA CAFE
L 131 mm, P: 0,026 kg

COBRE/NEGRO

5425481

5425485

5425480

5425483

PC 12

PC 12

PC 12

PC 24

44,70 F
44,70 G
39,90 H
36,10 |

~—
LAVAVAJILLAS

Para una conservacion 6ptima y duradera se
recomienda su lavado a mano y posterior

secado.

Tenedor, cuchara y cucharilla:
acero Inoxidable 18/0.
Cuchillo: acero Inoxidable 13/0

bidasoa
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CUBERTERIA

FOSIL




NOVEDAD

CUBERTERIA

FOSIL

De marcada personalidad, Fosil es una cuberteria en

acero inoxidable 18/0 y acabado pulido mate, que

combina a la perfeccién con las vajillas y las copas.

.

C6 TENEDORES MESA FOSIL
L 190 mm, P: 0,226 kg

C6 CUCHARAS MESA FOSIL
L 190 mm, P: 0,289 kg

C6 CUCHILLOS MESA FOSIL
L 230 mm, P: 0,212 kg

C6 CUCHARAS CAFE FOSIL
L 140 mm, P: 0,085 kg

|

I —={=—8

T

/

5426832

5426831

5426830

5426833

PC 12

PC 12

PC 12

Packaging
16,50 A
16,50 B
15,60 C
13,10 D

RECICLABLE

ECOLOGICO

100*

HIGIENICO

SALUDABLE

Para una conservacién éptima y
duradera se recomienda su lavado

~— .
LAVAVAJILLAS a mano y posterior secado.

bidasoa



CUBERTERIA

INOX UNIVERSAL

MAZO 12 TENEDOR MESA
L 200 mm Espesor 1,5 mm

MAZO 12 CUCHARA MESA
L 200 mm Espesor 1,5 mm

B6 CUCHILLO MESA
L 210 mm

UNIVERSAL

MAZO 12 TENEDOR POSTRE
L 185 mm Espesor 1,2 mm

INO

MAZO 12 CUCHARA POSTRE
L 185 mm Espesor 1,2 mm

2249009

2249008

3010008

2249011

2249010

25

25

50

20

20

5,10

5,10

6,90

4,70

4,70

B6 CUCHILLO POSTRE
L 190 mm

MAZO 12 TENEDOR LUNCH
L 140 mm Espesor 1,2 mm

MAZO 12 CUCHARA CAFE
L 140 mm Espesor 1 mm

MAZO 12 CUCHARA MOKA
L 110 mm Espesor 1 mm

_—
3010009 50
2249014 75
2249012 75
2249013 75

6,70

2,60

2,60

2,00

QUID

Acero Inoxidable 18/0. Espesor 1,5 mm.

(Espesor indicado para tenedor y cuchara de mesa)

Para una conservacion optima y duradera se recomienda su lavado a mano y posterior secado.




CUBERTERIA
INOX HOTEL

e
e A B F
_— B = — G
. . EE— e e e ——
- C e " H
T —
= e D — o !
- = Y
—_— b E - J
~ T -
C12 TENEDORES MESA %2 CLI;((:DHILLOS POSTRE
RIAI 6405513 20 11,90 F
d L 195 mm - Espesor 2 mm 6405502 20 9,50 A L 190 mm
=
C12 CUCHARAS MESA C12 TENEDORES LUNCH
g L 195 mm - Espesor 1,5 mm 6405501 15 9’50 B L 150 mm - Espesor 1,2 mm 6405506 30 6’70 G
M C12 CUCHILLOS MESA C12 CUCHILLOS LUNCH
O L2714 mm 6405503 15 13,40 C L 165 mm 6405507 20 10,10 H
== C12 TENEDORES POSTRE 6405511 20 8,30 D C12 CUCHARITAS CAFE 6405504 30 6,70 |

L 180 mm - Espesor 1,5 mm L 140 mm - Espesor 1,2 mm

C12 CUCHARAS POSTRE
L 175 mm - Espesor 1,5 mm

6405510 20 8,30 E €12 CUCHARITAS MOKA 6405505 50 5,60 J

L1710 mm - Espesor 1 mm

Acero Inoxidable 18/0. Espesor 1,8 mm. QUID
Para una conservacion dptima vy duradera se recomienda su lavado a mano vy posterior secado.

LAVAVAJILLAS



R A N C

“PARA CARNIVOROS”
ESPECIFICOS PARA CARNE

Disefados para un corte perfecto, los especificos para carnes de Amefa poseen el grosor, disefio vy
acabado éptimo para una experiencia gastrondmica uUnica en restaurantes
especializados en carnes a la brasa, parrillas, etc.




CUBERTERIA
ESPECIFICOS

El cuchillo de carne es sindnimo de experiencia
gastrondmica, formando parte de un ritual que
incrementa e disfrute del comensal.

ACHILLE BOIS
C6 CUCHILLO STEAK
L 227 mm, P: 0,104 kg

ACHILLE NOIR
C6 CUCHILLO STEAK
L 230 mm, P: 0,Tkg

FUSION
C12 CUCHILLO STEAK
L 220 mm, P: 0,072 kg

SENSE

Cé CUCHILLO STEAK ACERO
SENSE RICHARDSON SHEFFIELD

L 230 mm, P: 0,042 kg

PIZZA STEAK
C12 CUCHILLO STEAK 21,2 CM
L 212 mm

PIZZA STEAK
C12 CUCHILLO STEAK 24,7 CM
L 247 mm

HERCULE

CUCHILLO STEAK XL

L 250 mm.

Acero inox 13/0 grosor 1,2 mm

7437748

7437749

5425548

7437760

7437313

7437314

7437576

20

20

120

50,40

50,80

128,80

35,50

31,80

43,90

7,10

NOVEDAD

NOVEDAD

NOVEDAD

*Para una conservacion optima vy duradera se recomienda su lavado

a mano y posterior secado

>*
| Richardson
Sheffield




CUBERTERIA
ESPECIFICOS

La experiencia de sacar un buen cuchillo cuando llega
el momento de la carne, hacer disfrutar al comensal a
través del ritual del cuchillo especifico.

' o TRADITION
. 4 = C6 CUCHILLO STEAK TRADITION
e S A e T4 £ INOX LOU LAG 5425555 10 18,00
L 230 mm, P: 0,054 kg
TRADITION
Vot i C6 CUCHILLO STEAK TRADITION
E—— SR sassss 201210
L 230 mm, P: 0,042 kg
i ——Mﬁ\ VIRGULE
—_— ~ ’—’“_——‘5*—*\, C12 CUCHILLO CTX STEAK 5425554 10 53,20
L 235 mm, P: 0,11 kg
RUSTIC
LoD * C6 CUCHILLO STEAK RUSTIC
e m GRIS 542575712 12,50 NOVEDAD
L 230 mm
—— N RUSTIC
Te— S . C6 CUCHILLO STEAK RUSTIC
e h*ﬂn:’lg* BLANCO 5425758 12 1 2,50 NOVEDAD
L 230 mm
RUSTIC

- * C6 CUCHILLO STEAK RUSTIC
L 230 mm

* . .
*Para una conservacion 6ptima y duradera se recomienda su lavado
PRADE.L a mano y posterior secadg !
essentiel




CUBERTERIA
ESPECIFICOS

I

PIZZA
C6 CUCHILLO CHULETERO
L212 mm

PIZZA
C12 TENEDOR CHULETERO
L212 mm

TORERO
C12 TENEDOR STEAK
L 220 mm

TORERO
C12 CUCHILLO STEAK
L 250 mm

LOuIS

Cé CUCHILLO STEAK LOUIS
NOYER LOU LAGUIO

L 230 mm, P: 0,09 kg

LOuIS

Cé CUCHILLO STEAK LOUIS
HETRE LOU LAGUIO

L 230 mm, P: 0,09 kg

VOLCANO
C6 CUCHILLO STEAK
L 230 mm, P:0,095 kg

7437353

7437378

7437153

7437154

5425558

5425560

7437747

36

20

20

20

17,50

31,80

23,20

23,20

56,40

56,40

PRl NOVEDAD

Para una conservacion 6ptima vy duradera se recomienda su lavado
a mano y posterior secado.

* g{){// gc%ﬂ[ﬂ/ 6®




CUBERTERIA

ESPECIFICOS

M

s

PIZZA BOIS

CUCHILLO STEAK PIZZA MADERA
L 210 mm

Acero inox 13/0 grosor 2 mm

PIZZA BOIS

TENEDOR STEAK PIZZA MADERA
L 200 mm

Acero inox 13/0 grosor 2 mm

GOLIATH

CUCHILLO STEAK INOX

L 230 mm

Acero inox 13/0 grosor 1 mm

BRASERO

CUCHILLO STEAK MADERA

L 220 mm

Acero inox 13/0 grosor 1,5 mm

POLYPRO
C12 CUCHILLO STEAK POLYPRO
2RIV

L 225 mm, P: 0,048 kg

7437572

7437573

7437574

7437575

5425559

120

120

120

120

20

3,95

3,60

4,20

4,00

9,50

Para una conservacion optima y duradera se recomienda su lavado

a mano y posterior secado



CUBERTERIA
ESPECIFICOS

El cuchillo de carne es sindnimo de experiencia gastrondmica
formando parte de un ritual que incrementa el disfrute del

comensal.

SET 4 CUCHILLOS STEAK 5425971 12 5905

L 210 mm 4

m szT] 4 CUCHILLOS STEAK 5425975 12 6,50
5mm
°
"—xm FOREST
SET 4 PIEZAS CORTE FOREST 7437568 24 10,90
— MADERA AF
= - R

Para una conservacion éptima vy duradera se recomienda su lavado * < B .y @
a mano y posterior secado. g{)ﬂ/ g@y/mﬂ/e




CUBERTERIA

ESPECIFICOS

e
ra—y
_ Jov—
—_——

STEAK MADERA
CHULETERO L 205 mm

Mango ergonémico de madera
con 2 remaches

STEAK REMACHE

CHULETERO L 210 mm
Mango ergonémico de pléstico
polipropileno con 2 remaches

CAMPAGNARD REMACHE
CUCHILLO L 215 mm

Mango ergonémico de pléstico
polipropileno con 2 remaches

STEAK
C24 CUCHILLOS STEAK
L210 mm

7437551

7437549

7437550

7437567

240

240

240

1,50

0,90

0,90

14,20

Packaging
Ref 7437567

PRADEL
essentiel

Para una conservacion éptima y duradera se recomienda su lavado

a mano y posterior secado.



CUBERTERIA

ESPECIFICOS

El cuchillo de carne es sindbnimo de experiencia
gastrondmica, formando parte de un ritual que
incrementa el disfrute del comensal. Narbona en
un cuchillo monoblock con mango de madera y

con 3 remaches

L T—

NARBONA
CUCHILLO MANGO MADERA 7894001 120 7,50
L 220 mm

NARBONA
CUCHILLO STEAK MADERA

MICRODENTADO 7894002 120 7,50
L 220 mm

Para una conservacion éptima y duradera se recomienda su lavado

a mano y posterior secado.

QUIDIN

PROFESSIONAL I



